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Numar total de ore // Verificare // Credite

Curs Seminar Laborator Proiect Examinare Credite

28 0 28 0 E 4

A.Obiectivele disciplinei

1. Introducerea studentilor in structura soft-urilor cu specific de inginerie chimica si
deprinderea acestora de a lucra cu unul dintre cele mai performante pe plan
mondial, programul ASPEN HYSYS.

2. Aplicarea cunostintelor teoretice din domeniul ingineriei chimice acumulate in anii
de studii pentru proiectarea unui flux tehnologic.

3. Folosirea programului permite efectuarea de cazuri realiste, modelele matematice
din spatele interfetelor faciliteaza calculele motivandu-I pe student sa execute cat
mai multe aplicatii. Efectuarea de studii de sensibiltate confera rapid o
reprezentare sugestiva, calitativa si cantitativa asupra modificarilor pe care le
produc diferiti parametri din sistem.

4. Folosirea programului dezvolta aptitudinile de lucru in echipa.

B. Preconditii de accesare a disciplinei
C. Competente specifice

C1. Identificarea, descrierea si utilizarea adecvatd a notiunilor specifice stiintei alimentului
si sigurantei alimentare. 0%

C2. Error! Reference source not found.. 30%

C3. Error! Reference source not found. 30%

C4. Error! Reference source not found.. 40%

C5. Error! Reference source not found.. 0%

C6. Realizarea de activitati de management si marketing pe lantul agro-alimentar. 0%
CT1. Aplicarea strategiilor de perseverenta, rigurozitate, eficientd si responsabilitate in
muncd, punctualitate si asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale,
creativitate, bun simt, gandire analitica si critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza
principiilor, normelor si a valorilor codului de eticd profesionala in domeniul alimentar 0%
CT2. Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe; amplificarea si cizelarea
capacitatilor empatice de comunicare interpersonald si de asumare a unor atributii



specifice in desfasurarea activitatii de grup in vederea tratarii / rezolvarii de conflicte
individuale / de grup, precum si gestionarea optima a timpului. 0%

CT3. Utilizarea eficienta a diverselor cadi si tehnici de invatare - formare pentru
achizitionarea informatiei din baze de date bibliografice si electronice, atat in limba
romana, cat si intr-o limba de circulatie internationala, precum si evaluarea necesitatii si
utilitatii motivatiilor extrinseci si intrinseci ale educatiei continue. 0%

iar contributia procentuala a disciplinei la formarea studentilor de la specializare
este de 1.887%

D. Continutul disciplinei

a) Curs

Capitolul Continuturi Nr. de ore

Concepte generale.

Meniuri, interfete, unitati de masura. accesarea bazei de date, pachete
de proprietati termodinamice.

Crearea fisierelor de simulare; fisiere PDF.

Procese unitare.

Reactoare.

Coloane de distilare.

Fluxuri tehnologice.

Studii de caz.

Total ore: 28
b) Aplicatii
Tlp_ul d_e Continuturi Nr. de c!’re / _Nr. de ore /_
aplicatie tema tip de aplicatie
IAccesarea si utilizarea corecta a bazelor de date fizico-
Laborator chimice si termodinamice si a celor referitoare la operatiile
unitare. Studii de caz. 28
Tipuri de reactoare. Studii de caz.
Coloana de distilare. Studiu de caz.
)Analiza de sensibilitate. Studiu de caz
E. Evaluare (Se precizeaza metodele, formele de evaluare si ponderea acestora in stabilirea

notei finale. Se indicd, potrivit Anexelor nr.1 si 1 bis din Metodologia CNCIS, standardele minime de
performanta, raportate la competentele definite la pct. A. , Obiectivele disciplinei”.)

Planul de invatamant prevede finalizarea cu examen. Se prevede examinarea scrisa, cu
doua subiecte teoretice si unul aplicativ, pe durata a trei ore. Nota de examen reprezinta
66% din nota finala.

Activitatea de laborator se incheie prin simularea de catre fiecare student a unei operatii
unitare sau a unui proces tehnologic. Ponderea notei astfel obtinute reprezinta 34% din
nota finala.

F. Repere metodologice
G. Bibliografie (Se indica bibliografia minimala obligatorie. Toate titlurile se gasesc in biblioteca
UPT.)

5. Alexandre C. Dimian - Integrated Design and Simulation of Chemical
processes, Elsevier, Amsterdam, 2003.

6. John A. Robinson - Software Design for Engineers and Scientists, Elsevier,
Newness, 2004.

7. V. Plesu - Initiere in utilizarea simulatorului HYSYS, vol.1-2, Ed. Bren,
2001

8. ASPEN PLUS - http://cbe.sdsmt.edu/nsfproj/aspen/

H. Compatibilitate internationala (Se indica 1-3 universitati in care se preda disciplina la care
se referd acest syllabus sau discipline apropiate precizandu-se: numele universitatii, site-ul pe care
este disponibild informatia si data la care informatia a fost preluata.)



http://cbe.sdsmt.edu/nsfproj/aspen/

Clarkson University, SUA, http://www.clarkson.edu/catalog/10-
11/curriculums/chemical eng.html

Bucknell University, SUA , http://www.bucknell.edu/x60743.xml#bsche

University of Calgary, CANADA, http://www.ucalgary.ca/community/research/hyprotech

Data avizarii: 27.01.2013
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